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	TOFUTOWN
		Streichcremes
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	Unsere bio veganen Brotaufstriche!
 Aus ausgewählten Bio-Zutaten, ob gemüsig, fruchtig, scharf oder fein-würzig.



	Tofu
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	Das Herz von Tofutown
mit besten regionalen Zutaten und herausragender Bio-Qualität



	Seitan
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	Eine kulinarische Reise
 durch unsere Produktvielfalt, plastikfrei und nachhaltig verpackt.



	Convenience
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	Schnell zubereitet und so vielfältig
 – mit 100% natürlich veganen Bio-Zutaten ohne Schnick-Schnack






	Käpt’n Tofu
		Tiefkühlware
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	Unsere Leckereien aus dem Tiefkühlregal
Pflanzlich, Laktosefrei, Bio! Und 100% Grätenfrei!
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							Unsere Produkte direkt online bestellen!


							
						

					

				

				
				
				
			

			
				
				
				
					
						
						
							Lust auf neue Rezepte? Hier gibt es kreative Ideen!
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				Über Tofutown

Entwicklung, Fakten & Qualität


			

				
				
				
				
				TOFUTOWN ist ein traditioneller Biohersteller, einst gegründet als Tofu Kollektiv im Hinterzimmer eines Bioladens in Köln im Jahr 1981. Ab 1988 dann als GmbH fortgesetzt und ganz unter der Philosophie vom Gründer Bernd Drosihn weitergeführt.

TOFUTOWN betreibt heute insgesamt 2 Produktionsstandorte in Deutschland. Den Hauptsitz Wiesbaum in der Vulkaneifel und südöstlich von Hamburg den Standort in Lüneburg.
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					Wir machen das, was Menschen gerne essen und trinken, ohne den schmerzhaften Umweg übers Tier zu gehen. Wir haben über 40 Jahre Erfahrung und eine Sortimentskompetenz wie kaum ein anderer.



					Bernd Drosihn
					Gründer

				

			

				
				
				
				
				

				
					Am Ende geht es nicht nur um den Klimawandel und um das Tierwohl, sondern auch darum, dass unsere Konsumenten kein veganes Technofood zu sich nehmen, sondern ernährungsphysiologisch sinnvolle Lebensmittel, ohne Zusätze



					Markus Kerres
					CEO
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				Wir stehen zu 100% hinter unserer modernen Produktausrichtung! Die ganz besondere Qualität unserer biologischer Produkte macht unseren hohen Qualitätsstandard aus. 

			

				Bio & Vegan
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				Gut für Mensch, Tier und Umwelt. Klimafreundliche und ressourcenschonende Lebensmittel sind fest in unserer Firmenphilosophie verankert, und das schon von Beginn an. 

			

				Nachhaltig
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				Natürlich, dank natürlicher Zutaten. Wir verzichten auf Schnickschnack, denn für unseren guten Geschmack brauchen wir keine Geschmacksverstärker, Farb- oder Konservierungsstoffe!

			

				Natürlich
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				Wir sind im Verein!

Wir setzen auf unabhängige Transparenz für den Verbraucher!


			

				
				
				
				
				Die einzige unabhängige Kontrollinstanz für bio&vegane Lebensmittel

Zertifikat für vegane Lebensmittel in Bio-Qualität.

Entsprechend wird das Siegel nur in Verbindung mit dem EU-Bio Siegel verwendet und durch unabhängige Kontrollen regemäßig geprüft und bestätigt.
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				Wir suchen Unterstüzung!

Starte deine Karriere bei uns.


			

				
				
				
				
				An unserem zwei Standorten, Wiesbaum in der Eifel und  Lüneburg in der Nordheide, suchen wir immer Fachkräfte und engagierte Mitarbeitende.


			

				Jobs bei TOFUTOWN
			

				
				
				
				
				Schon startklar? Dann sende uns deine Bewerbung als PDF doch direkt online zu. Wir freuen uns darauf dich kennen zu lernen!


			

				Online-Bewerbung
			

			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				[image: Die deutschen TOFUTOWN Standorte]
[image: Die deutschen TOFUTOWN Standorte]

			

				
				
				
				
				[image: Sojapflanze]
[image: Sojapflanze]

			

			

				
				
				
				
			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				[image: Tofutown Standorte]
[image: Tofutown Standorte]

			

			

				
				
				
				
				


				
				
				
				
				Am Standort Wiesbaum suchen wir:

	Online & Social Media Manager
	Schichtleitung
	Qualitätssicherung
	Qualitätsmanagement
	Produktentwicklung
	Fachkräfte Produktion
	Logistiker


Am Standort Lüneburg suchen wir:

	Qualitätsmanagement
	Fachkräfte Produktion
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				Unsere Rezepte

Leckeres für Zuhause


			

				
				
				
				
				
					
			

				[image: Seidentofu-Guacamole – Ein Dip zum Grillen statt immer nur Tzatziki]
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								Seidentofu-Guacamole – Ein Dip zum Grillen statt immer nur Tzatziki							
											

				
					
mehr lesen
			
			
				
				

				
 
			

				
				
				
				
			

				
				
			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				Folgt uns auch auf Instagram!
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        Bio Veganer Feinkostsalat - Thunfisch Art 🐟

#tofutown 100% natürlich, 100% bio, 100% vegan 

#tofu #schnitzel #vegan #veganfood #veganlife #veganlifestyle #veganlover #plantbased #healthyfood #veganefamilienküche #veganerezepte #veganrecipes
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        Sonntag ist Brotzeit 🤩. Mit unseren Streichcremes wird die #Brotzeit perfekt 🧡

#tofutown 100% natürlich, 100% bio, 100% vegan 

#tofu #brotzeit #vegan #veganfood #veganlife #veganlifestyle #veganlover #plantbased #healthyfood #veganefamilienküche #veganerezepte #veganrecipes
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        Unsere Sojabohnen während des Waschvorgangs 💦🧼

#tofutown 100% natürlich, 100% bio, 100% vegan 

#tofu #sojabohne #soja #vegan #veganfood #veganlife #veganlifestyle #veganlover #plantbased #healthyfood #veganefamilienküche #veganerezepte #veganrecipes
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        Wir bei TOFUTOWN sind der Meinung, dass Pflanzen, vor allem biologisch erzeugtes Pflanzen-Fleisch und Bio-Pflanzen-Milch, köstlicher, ökologischer und nahrhafter sind als Tiere. Glauben Sie uns nichts ohne es zu prüfen! Was spricht eigentlich dagegen, sich Veggie-Produkte einfach mal kritisch reinzuschmecken 🫣💛

#tofutown 100% natürlich, 100% bio, 100% vegan 

#tofu #vegan #veganfood #veganlife #veganlifestyle #veganlover #plantbased #healthyfood #veganefamilienküche #veganerezepte #veganrecipes
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        Vegan Schnitzel 💛🧡

#tofutown 100% natürlich, 100% bio, 100% vegan 

#tofu #schnitzel #vegan #veganfood #veganlife #veganlifestyle #veganlover #plantbased #healthyfood #veganefamilienküche #veganerezepte #veganrecipes
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        Nudeln mit Räuchertofu und Spinat 🤩🫶

#tofutown 100% natürlich, 100% bio, 100% vegan 

#tofu #vegan #veganfood #veganlife #veganlifestyle #veganlover #plantbased #healthyfood #veganefamilienküche #veganerezepte #veganrecipes
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        #DessertDienstag Zitronen-Muffins 🧁👩🏼🍳

Zutaten: 
➡️ 250g Mehl
➡️ 125g Zucker
➡️ 2TL Backpulver
➡️ 2 Bio Zitronen
➡️ 1 Packung Seidentofu 
➡️ 150 ml Mineralwasser (sprudel)
➡️ vegane Sahne 
➡️ Sahnesteif
➡️ Etwas Puderzucker

Den Backofen auf 180 Grad Ober-/Unterhitze (Umluft: 160 Grad) vorheizen. Alle trockenen Zutaten in eine Schüssel füllen und vermischen. Die Zitronen heiß waschen und die Schale abreiben. Den feinen Zitronenabrieb in den Teig geben und ein bisschen zur Seite legen zum Verzieren. Den Saft von 1-1,5 Zitronen (Variabel, wie zitronig man es mag) zu dem Teig geben. Seidentofu und Mineralwasser hinzugeben und sofort vermixen. Hierbei nicht zu lange rühren. Den Teig in Förmchen füllen und ab in den Ofen. Ca. 25-30 Minuten backen. Danach abkühlen lassen.

Fürs Topping die Sahne eine Minute schlagen und Sahnesteif hinzufügen. Dann weiter aufschlagen bis die Sahne steif ist. Den restlichen Zitronensaft hinzufügen und etwas Puderzucker (Achtung nicht viel da es sonst sehr süß wird) unter heben. Sahnecreme mit einem Spritzbeutel auf die Muffins tun und mit etwas Zitronenabrieb oder anderen Verziehrungen verzieren. Bis zum Verzehr in den Kühlschrank. 😋😋🧁

#tofutown 100% natürlich, 100% bio, 100% vegan 

#tofu #dessert #vegan #veganfood #veganlife #veganlifestyle #veganlover #plantbased #healthyfood #veganefamilienküche #veganerezepte #veganrecipes
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        🐰 OSTERGEWINNSPIEL 🐰 

Tofutown✖️ Ostern 🤩

Damit eure geplünderten Vorräte nach Ostern wieder aufgefüllt werden, verlosen wir drei Tofupakete von uns 🤩. 

Für die Teilnahme beim Gewinnspiel müsst ihr nur diesen Beitrag liken und @tofutown_official folgen. 

Für eine doppelte Gewinnchance teilt den Beitrag in der Story und markiert uns 🌱.

Das Gewinnspiel endet am 07.04.24 Die Gewinner werden von uns per DM benachrichtigt. 

Wir wünschen euch viel Erfolg 🥳🍀

#tofutown 100% natürlich, 100% bio, 100% vegan 

#gewinnspiel #ostergewinnspiel #gewinnspiel #vegan #bio #veganfood #tofu #plantbased #vegandeutschland 

(Facebook und Instagram stehen in keinerlei Verbindung zu diesem Gewinnspiel)
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								Europäische Expansion – Vegan Food Group kauft deutschen Tofu-Hersteller mit 60 Millionen Euro Umsatz							
											

				
					Die Vegan Food Group (VFG) steht kurz davor, einer der größten Hersteller pflanzlicher Produkte in Europa zu werden, durch den Erwerb der TOFUTOWN GmbH, wodurch das Unternehmen zu einem bedeutenden europäischen Konsumgüterunternehmen neben führenden Marken wie...



			
			
				
				

				
 
			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				Aktuelles

Rund um TOFUTOWN, Nachhaltigkeit und gesundes Leben


			

				
				
				
				
				
					
			

				
														
													
								Europäische Expansion – Vegan Food Group kauft deutschen Tofu-Hersteller mit 60 Millionen Euro Umsatz							
											

				
					Februar 2024
Die Vegan Food Group (VFG) steht kurz davor, einer der größten Hersteller pflanzlicher Produkte in Europa zu werden, durch den Erwerb der TOFUTOWN GmbH, wodurch das Unternehmen zu einem bedeutenden europäischen Konsumgüterunternehmen neben führenden Marken wie Meatless Farm, VFC und Clive’s macht. Dies verschafft der Unternehmensguppe Profitabilität im Jahr 2024, verbunden mit einem klaren Fahrplan für die Skalierung der Gruppenerlöse auf über 100 Millionen Euro hinaus.
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